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Menus Semaine 5

Pour les personnes sans sucre ajouté : dessert = fruit

==
| Nous préparons I’ensemble de nos plats dans notre cuisine I
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Produits a base de : gluten, crustacés, ceufs, roissons, arachides, soja, lait, fruits @ coques, céleri, moutarde, graines de sésame, anhydride
sulfureux et sulfites en concentration de plus de

Sous réserve d’approvisionnement fournisseurs
Allergénes

0 mg/kg ou 10 mg/l (exprimés en SO,), lupin, mollusques.



